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Expo 2015 Lourdes
Ciminiere food and wine

Turchia

Fiere

Memorial Falcone-Borsellino
Laboratorio per il Presidente dell@Repubblica _
Aula Bunke Germania

Festa della Repubblica Expo 2015
AS 2014/15  FAI Nutrire il pianeta

G10chi Paraolimpici

Memorial

Londra

Attivita sportive

Dal Papa
AS 2014/15

Sant'‘Agata

AS 2015/16 ASL in Europa

Salone Internazionale Sigep Rimini Fiera
Cioccolato che passione

Francia

Internazionali d'ltalia 2014
Medaglia d'Oro e di Bronzo

) Internazionali d'ltalia 2015
Medaglia d'Argento

Campionati sportivi studenteschi
AS 2015/16

\

Le erbe della follia

Inclusione




AMPLI AMENTO DELLOOFFERT

AMBITO UMANISTICO

AMBITO LINGUISTICO

AMBITO SCIENTIFICO

AMBITO SOCIO-ECONOMI CO E PER LA LEGALI TADOG
AMBITO LABORATORIALE

AMBITO ARTISTICO

AMBITO SALUTE E BENESSERE

SICUREZZA

VIAGGI E VISITE DI ISTRUZIONE

NOVAZIONE DIGITALE E DIDATTICA LABORATORIALE
ORIENTAMENTO ED ALTERNANZA SCUOEAVORO
PIANO DI FORMAZIONE DOCENTI E ATA

TERRITORI E RETI
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PRORILIPFRROEESSIONAEIEEOBIENTIVIIDDINDIRIZZO

Articolazionni

Enogastienomiaa: SI occupa di trasformazione,
conservazione e presentazione dei prodotti
enogastronomici, opera nel sistema produttivo

promuovendo le tradizioni locali, nazionali e internazionall,
e Individuando le nuove tendenze enogastronomiche

Servizi_di_sala e di venditdy. svolge attivita operative e

gestionall In relazione al | 6ammi ni sptoduaione, o n €
organizzazione, erogazione e vendita di prodotti e servizi
enogastronomici ; interpretare lo sviluppo delle filiere

enogastronomiche  per adeguare la produzione e la
vendita in relazione alla richiesta deli mercati e della
clientela, valorizzando | prodotti tipici




Accoghénzaturisticac a: il diplomato é in grado di  intervire nei diversi
ambiti delle attivita di ricevimento, gestire e organizzare i servizi in
relazione alla domanda stagionale e alle esigenze della clientela,
promuovere i servizi di accoglienza

Prodmﬂiﬁhi&dri artigiamali/i @ industhialii: il Diplomato e in grado
di intervenire nella valorizzazione, produzione, trasformazione,
consgrvazione e presentazione dei prodotti enogastronomici
ari e da forno.
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DIRIGENTE SCOLASTICO
Dott.ssa Daniela Di Piazza

Prof. re Fabio Fidotta (Vicepreside)
COLLABORATORI del DS Prof.ssa Cinzia Viola
Prof.re Vincenzo Mannino
Prof.ssa Patrizia Seminerio
Prof. Carmelo Bucceri
Prof. Misael Mongiovi
Prof. Grazia Guerrera

STAFF di Presidenza

RESPONSABILI PLESSO Prof.re Salvatore Anello
VIA LIZIO BRUNO Prof.ssa Flavia Pulvirenti
RESPONSABILI PLESSO Prof.ssa Margherita Arena
VIA RACCUGLIA Prof.re Antonio Micciulla

Prof.ssa Vincenza Ciraldo

RESPONSABILI PLESSO i o
Prof.ssa Giovanna Scravaglieri

VIA ANFUSO )

Prof. Giuseppe Valore
RESPONSABILI PLESSO Prof.ssa Tiziana Martines
VIALE TIRRENO Prof.ssa Antonella Meli

CORSO SERALE Prof.re Angelo Nucifora




ORGANIGRA M

Giunta Comita!o di
Fiecabiva valutazione
STAFF DI PRESIDENZA
(Collaboratori, Responsabili di plesso)
Collegio dei Direttore dei Servizi
Docenti Generali ed Amministrativi
Funzioni Dipartimenti Consigli I
Strumentali Disciplinari di Classe Assistenti Assistenti tecnici Collaboratori

amministrativi scolastici
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AREA DIDATTICA
OCoordinamento PTGOdmindid) stitut o(

Pal

O Prevenzione della dispersione scolastica e sostegno agli
studenti (G. Muni)

OCoordinamento per | dinclusione

O Orientamento e continuita (L.  Minissale )




FUNZIONI SRBVENTAIA LA ARNNO
DE N COFRGROA FOENRATIXKA D 0DRMM8 T 1 V £

AREA PROFESSIONALE

O Alternanza scuola -lavoro (F. Leonardi)
O Visite e viaggi d 6 i s t r prafessimmalizzanti (C.Bucceri)

AREA DEI SERVIZI

O Animatore digitale (Supporto a |l | & a tdeii docenti
nel | dellesTdC) (M. Mongiovi )
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PIANO TRERNNAIFFDD ASGT ORNANFENTODBE PARSRSGNAL E
DOCENTE

| NSEGNARE AD APPRENDERE: FOCALI ZZAZIl ONE SUL

O 1.
O 2. IMPARARE AD INSEGNARE: FOCALIZZAZIONE SUL DOCENTE

2a Corso per | Outilizzo del Registro elettroni
2b Sicurezza sul luogo di lavoro e prevenzione degli infortuni a scuola
ZcC . Le competenze del coll egio docenti a sce¢

della Ilggge 107/2015
Corsi di formazione BES / DSA per una scuola inclusiva

Corsi di aggiornamento professionale area tecnico pratica

f. ~Corsi di aggiornamento olnnovazioni di
dell e lingue stranierebo
29. Corsi di aggiornamento OEducazione al |l e
attivao

2h. Corsi di formazione sulla didattica innovativa e strumenti metodologici



FORMAZIONE FHRRSONAE B AT A

O La segreteria digitale :norme & procedure -utilizzo nuovo
sistema Spaggiari

O Corso di formazione sulla Digitalizzazione delle
procedure amministrative nelle IISS e nel PNSD

O Sicurezza sul luogo di lavoro e prevenzione degli
Infortuni a scuola

O Miglioramento relazione e comunicazione con il
pubblico
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H.A.C.C.P.

SICUREZZAT.U.81/08)
SICUREZZAALIMENTARE
INTOLLERANZE/ALLERGKLIMENTARI
IMPRESAFORMATIVA SIMULATA
STAGE

VISITEAZIENDALI
POTENZIAMENTQ.INGUESTRANIERE
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CLASSIIN

LEGALeé MENTE
ALIMENTAZIONE CONSAPEVOLE
IMPRESA FORMATIVA SIMULATA
STAGE

VISITE AZIENDALI

POTENZIAMENTO LINGUE STRANIERE
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CLASSIW

ARCHEO CIBO

COLLOQUIO DI LAVORO

PNL

IMPRESA FORMATIVA SIMULATA

STAGE

VISITE AZIENDALI

VIAGGI DI ISTRUZIONE PROFESSIONALIZZANTI
POTENZIAMENTO LINGUE STRANIERE
IMPRESA IN AZIONE JA



PIANO DI MIGLIORAMENTO




